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BADEMLI KURABIYE

www.asyagurme.com

2 Su Bardagi Tereyagi, Oda sicakhiginda

1-2 Su Bardagi Un

3 Su Bardagi Pudra Sekeri, (istege bagli olarak seker miktarini arttirabilirsiniz.)
2 Gay Kasi§i Karbonat

1 Cay Kasigi Tuz

1 Adet Yumurta, (yaklasik 30 gram) Girpilmis

2 Damla Vanilya Aromasi

Uzeriigin:

24 Adet Tatli Ic Badem

1 Adet Yumurta Beyazi

Derin bir kasede oda sicakligindaki tereyagdini iyice yumusayana dek tel ¢irpici yardimiyla karigtirin. Ardindan tuz
ve sekeri ilave edip, acik renkli bir karisim elde edene dek ¢irpmayi surdUrin. Hazirladiginiz karigima vanilya
aromasini da ilave edip, bir kez daha karigtirin.

Girpilmis yumurtayi azar azar dokerek, tereyagl karisima ilave edin. Her seferinde yumurtanin tereyagdina iyice
karistigindan emin olun. Ardindan 1 su bardagi kadar un ve karbonati eleyerek hamur karigsimina ilave edin.
Eger hamur ele yapisan, fazla yumusak bir kivamda ise toparlanmasi igin azar azar un ilave edin. Hazirladiginiz
kurabiye hamurunu elinizle biraz yogurduktan sonra yuvarlayip, stre¢ film ile sarin ve dinlenmesi i¢in en az 30
dakika buzdolabinda bekletin.

Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru ortadan ikiye bolin ve ¢ikan pargalari silindir seklinde yuvarlayin.
Yuvarladiginiz parcalari 12'ser dilime ayirin ve her bir dilimi eliniz yardimiyla top sekline getirin. Hazirladiginiz
kurabiye toplarini yagh kagit serilmis bir firin tepsisine yerlestirin.

Firnni 160 derecede dnceden isitin. Firin tepsisine yerlestirdiginiz kurabiye toplarinin Gzerine bir firca yardimiyla
esit miktarda yumurta beyazi striin. Ardindan birer badem alin ve hafif¢e bastirarak kurabiyelerin tam ortasina
yerlestirin. Hazirladiginiz kurabiyeleri firna verin ve yaklagik 15 dakika Gzerleri kizarana dek pigirdikten sonra
firndan ¢ikarip, sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra hava gegirmeyen bir kapta saklayin.
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