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BADEMLI KURABIYE

Malzeme :

250 gr. un «6 fincan veya 1,5 bardak»

125 gr. yag «bir kiiglk paket»

125 gr. pudra sekeri «1,5 bardak»

1 yumurta

250 gr. i¢c kabuklari temizlenmis ve kiyiimis badem
1 paket vanilya

Yapiligt:

Un, hamur yapilacak yere ortasi agilarak konur ve yag ile seker de katilarak el ile krem gibi oluncaya kadar
yogrulur. Yumurta ve 6gitilmas bademin yarisi ile vanilya da ilave edilip, hepsi unla beraber karigtirilarak hamur
haline getirilir. Sonra bu hamur kiigik parmak kalinhiginda acilir ve iki parmak eninde baklava seklinde kesilip,
hafif yaglanmis tepsiye birer parmak ara ile dizilir. Bir yumurtanin yalniz sarisi firga ile bu bademli hamurlarin
Uzerine surdlip ondan sonra kalmig olan bademlerin yarisi da bunlarin Gzerlerine serpilir. Orta hararetli ve
evvelden isitilmig bir firinda kurabiyeler Gzerleri pembelesene kadar ortalama 40 dakika sdre ile pigirilip alinir.
Soguduktan sonra servis yapllir.
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