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BADEMLI KRUVASAN

500 g badem ezmesi,
200 g seker,

1 tutam tuz,

3 yumurta aki,

150 g déviimis badem,
100 g bitter ¢ikolata,

Badem ezmesini, sekeri, tuzu ve yumurta aklarini mikserde halledin. Hamuru buylk delikli bir torbaya doldurun.
Hamur tahtasina dévilmas badem serpin. 7-8 cm uzunlugunda parcalar sikin, pargalar dévilmis bademde
gevirin, kruvasan seklini verin ve kagith bir tepsiye dizin. Firini 150-175 derecede isitin. Kurabiyeleri orta rafta
10-15 dakika pisirin. Pistikten sonra sogumaya birakin, uglarini ¢ikolataya batiriri.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 23.01.2024
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