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BADEMLI KREMALI KARADUT TART

Tart hamuru igin:

200 gram Un

50 gram Pudra sekeri
100 gram Margarin

1 paket Vanilya
Kremasi igin:

250 gram Siit

50 gram Un

100 gram Toz seker
25 gram Nigasta

2 adet Yumurta

75 gram Toz badem
Sislemek igin:

1 kase Karadut veya bdgirtlen

Un, pudra sekeri, Sana hamurisi ve vanilyayi birlikte yogurarak, hamuru 10 dakika dinlendirin. Kremasi igin sttl
kaynatin. Un, toz seker, nisasta, yumurta ve toz bademi ayri bir kapta karistirin. Elde ettiginiz karigimi kaynayan
siite yavagca karigtirarak ilave edin ve iyice pigirin. Tart hamurunu kigUk kaliplara koyarak en az 10 dk 180
derece firinda pisirdikten sonra, hazirladiginiz kremayi igine doldurun. Uzerini karadutla stsleyin.
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