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BADEMLI KOZALAK

6-8 kisilik

150 gram kavrulmus kabuklu badem

2 kutu krem peynir

2 ¢orba kagigi mayonez

1 corba kasigi ince dogranmis yesil sogan
2 ¢orba kagsid! kiyilmig dereotu

Yarim tath kasigi karabiber

Kraker

Gukur bir kapta krem peyniri ve mayonezi iyice karistirin. 1 ¢corba kasigi ince dogranmisg yesil sogani, 2 ¢orba
kasid! kiyilmig dereotunu ve yarnim tadi kasigi karabiberi ekleyin ve karistirin. Karisimi bir servis tabagi igine alin.
Kozalak formu vererek Uzerini bademlerle déseyin. Buzdolabinda 2 saat bekletin. Yaninda krakerle birlikte
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:35500 » adi:BADEMLI KOZALAK « génderen:miisteri « indirme tarihi:24.04.2024 - 14:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-kozalak-vt26179
http://www.tcpdf.org

