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BADEMLI KOLAY BAKLAVA

1 paket hazir baklava yufkasi
2 su bardagi sekilmis badem
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i aycicek yagi
Surup igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Surup kaynatilir, sogumaya terk edilir. Tereyagu eritilir, siviyagla karistirilir. llk yufka yaglanmig tepsiye konur.
Uzerine biraz yag gezdirilir, az badem serpilir. Her kata badem serpilerek ve 5 katta bir yag gezdirerek biittin
yufkalar yerlestirilir. Kare seklinde kesilir. Artan yag gezdirilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda altin rengini
alana kadar pigirilir. Uzerine soguk surup gezdirilir.
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Fotograf "mevsim" tarafindan génderildi. 09.03.2020
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