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BADEMLI KOFTE

1 kg Banvit Kirmizi Dana Kiyma

1 adet etli kirmizi biber (kli¢lk kip dogranmig)

1 adet sodan (ince kiyilmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

70 gr badem (kabuklari soyulmus, hafif kavrulmus, ince kiyilmig)
4 corba kasigi maydanoz (ince kiyllmisg)

100 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

1 adet yumurta (hafif ¢irpiimig)

4 adet bisklvi (kiriklanmis)

4 corba kasigi zeytinyagi

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Kiyma, kirmizi biber, sodan, sarimsak, badem, maydanoz, peynir, yumurta ve biskivileri karigtirin. Tuz ve
karabiber ilave edip, kiyma 6zlesene kadar yogurun. Karigimi 8-10 esit parcaya bdllp, iri kbfteler hazirlayin.
Teflon tavada yagin yarisi isitin. Kéftelerin yarisini yerlestirin ve her bir yliziini iyice pisinceye kadar yaklasik
4’er dak. kizartin. Kalan kéfteleri de ayni sekilde pisirin ve firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 1600C firinda

10 dak. daha pisirip sicak servis yapin.
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