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BADEMLI KESTANELI PILAV

1 su bardag@i baldo pirin¢g
7- yemek kasigi zeytinyadi
50 gr tereyagi

1 adet sogan

500 gr kestane

4 cu barda@ tavuk suyu

1 tath kasidi tarcin

tuz ve karabiber

Uteri icin:

100 gr badem

1 yemek kasigi zeytinyagi

Pirinci tuzlu sicak suda 10 dakika beklettikten sonra suyunu stizip yikayin.

Kestaneleri haglayip kabuklarini soyun. Kestanelerin bitln olarak ¢ikmasina gayret gdsterin.

Sogani rendeleyip zeytinyaginda iyice kavurun.

Tereyagini ilave ederek eritin. Uzerine pirinci ekleyin ve kavurun.

Uzerine tavuk suyu ve tuz ekleyip pilav suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Pilavinizi kisik atese alip, targin, karabiber ve kestaneleri ekleyip karistirin. Tencerenin kapagini tekrar kapatip 5
dakika kadar pigirin.

Bademleri yagda hafif rengi déniinceye kadar kavurun. Pilavin Gzerine serpistirerek sicak olarak servis yapin.
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