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BADEMLI KEK

3 ¢orbakasigi misir unu

125 gr tereyag

1 su bardagi pudra sekeri

3 ¢orbakasigi un

5 yumurta

1/2 su bardag kiyilmis badem

Bir corbakasidi pudra sekeri ile kiyilmis bademleri karistirin ve Bir kapta, tereyagini krema haline gelinceye
kadar karistirin bu sirada artan pudra sekerini yavas yavas ilave edin. Karigima iki yumurta sarisi ve 3 bGttn
yumurtayi bir kerede katin. Tim malzemeyi iyice karistirdiktan sonra karigima énce elenmis unu, daha sonra
musir ununu ekleyin. E§er hamur fazla yogunlagirsa biraz sit ilave edebilirsiniz.Yagladiginiz bir kek kalibina bu
karnisimi dékin. Onceden isitilmis 190 derecelik firnda 40-45 dakika pigirin. Sicak sicak servis tabagina koyun,
soguduktan sonra servis yapin.
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