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BADEMLI KEK

4 yumurta

250 gr. seker

250 gr. badem

1'er tatl kasidi tarcin ve karanfil tozu
1 limon kabugdu rendesi

50 gr. oralet

1/2 tath kasigi karbonat

250 gr.un

400 gr. hazir sulu ¢ikolata

YAPILISI:

Yumurtalarla sekeri koyu lasip kdpurtinceye kadar ¢irpin. Sonra buna dévilmis bademleri, tarcini, karanfili,
limon kabugu rendesini, karbonati ve unu katip karigtirin.

Finn tepsisine ufak tartélet kaliplarini dizin. Hamuru yarim santim kalinhiginda kaliplara dékip bir gece
dinlendirin.

Ertesi giin keki dnceden isittiginiz firna sdrdp 12-15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarinca gikolatayi Ustlerine striin
ve ¢ikolata katilasmadan Ustlerine dévilmus yesil fistik serpin.

© lezzetler.com tarif no:24628 » adi:Bademli Kek * gdnderen:durbaba « indirme tarihi:20.04.2024 - 17:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-kek-vt1481
http://www.tcpdf.org

