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BADEMLI KEK

1 paket margarin,

1 su bardagi tozseker,

3 yumurta,

yarim su bardag st,

2 su bardagi un,

1 adet rendelenmig limon kabugu,
1 palet kabartma tozu,

1 paket vanilya,

1 su bardag dévilmis badem.
Uzerine;

Pudrasekeri,

kiyilmis badem

Margarin ve 1 su bardagi tozsekeri mikserle yaklasik 15 dakika ¢irpin. Sonra yumurtalar teker teker ekleyin. Bu
arada ¢irpmaya devam edin. Azar azar situ ekleyin. St iyice karistiktan sonra unu, vanilyayi ve kabartma
tozunu ilave edin. 5 dakika ¢irptiktan sonra 1 su bardagi dévilmis bademi ekleyin. Bademi ekledikten sonra
¢ok az ¢irpin. Kek kalibini yaglayin. )

Hazirladiginiz karisimi kek kalibinin icine doldurun. Onceden isitiimig orta dereceli firinda yaklasik 1 saat pigirin.
Pisip pismedigini anlamak igin keke kuru bir bigak batirin.

Finndan ve kaliptan ¢ikardiktan sonra Gzerine pudrasekeri serpin. Kiyilmig bademle sisleyin.
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