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BADEMLI KAYISILI PASTA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Sade Pastaban

1 su bardagi badem

1 su barda@i kigtk dogranmig kuru kayisi
Y2 su bardag toz seker

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 tutam targin

2 paket krem santi (sutle ¢irpilmig)

1 su barda@i kayisi suyu

12 su bardagi su

1 cay bardagi krema

Karamelize kayisi karigimi icin kayisilari toz seker ve tereyag ile kavurduktan sonra su ve kremayi ekleyin. Daha
sonra, badem ve targini ekleyin. Karigim karamel rengini alip; kayisilar yumusayana kadar kavurmaya devam
edin.

UNO Pastaban[?inizin tim katlarini kayisi suyu ile islattiktan sonra, ilk katin (zerine krem santinin yarisini stiréin.
Ardindan karamelize karisimi dokdin.
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