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BADEMLI KAYISILI MUFFIN

3 Su Bardagi Bugday Unu (300g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi soguk st (100ml)

1 Su Bardag@ Toz Badem (80g)

1 Cay Bardagi Sivi Yag (100ml)

3 adet yumurta

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

Cay Kasigi Sekerli Vanilin

Kuru Kayisi (2009g) (Ince Dogranmisg)

1 Gay Bardag File Badem

Uzeriigin :

2-3 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Firininizi nceden 1800C ayarlayip, isitin.

Bug@day unu, toz badem ve hamur kabartma tozunu eleyerek bir karistirma kabina aktarip, harmanlayin.
Yumurta ve tozsekeri bir ¢cirpma kabina alip, mikser yardimi ile kbpurup kabarana dek 7-8 dakika ¢irparak
karistirin.

Yumurta ve seker karigimina, énce sut ve siviyagi ekleyip, ardindan kuru karigimi ilave edin ve bir spatula
yardimiyla séndirmeden karistirin.

En son sekerli vanillini de ekleyip kisaca karistirip, hazirladiginiz kek hamurunu, énceden yaglanip hazirlanmig
muffin kaliplarina, 2/3 (nd doldurcak gekilde paylagtirin.

Uzerine dilimlenmis kayisi kurusu ve file bademi serpistirip, hafifge bastirin.

Onceden 1800C isitilmis firinda 60 dakika, takip ederek, kabarana ve Uzeri kizarana dek pisirin.

Kekten 6nce meyveler kararmaya baglarsa, alt rafa alabilir veya tzerini bir aliminyum folyo ile kapatip pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Firindan alinca, 5 dakika bekleyip, kaliptan gikarin ve firin izgara teli izerinde sogumaya birakin.

Uzerine pudra sekeri serpistirip, soguk servis edin.
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