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BADEMLI KAT PASTA

Gerecler:

1 yumurla

100 gr pudra sekeri
75grun

50 gr badem

Ici ve Ustu:

3 yumarla beyazi

500 gr pudra sekeri

Bir tatam tuz

6 yemek kasigi s6guk sit
50 gr kavrulmus ve iri kiyilmis badem

Yaklasik 40 x 30 boyutundaki hir firin tepsisisini yaglayip kenarlarina yaglanmig yagl kagit doéseyin. Yumurtalar
ile sekeri kalinlagip krem haline gelene ve bir miktar kaldirldiginda sivri duracak bigime girene dek ¢irpin. Igine
unu eleyip kiyilmis bademleri ekleyerek yedirin. Hazirlanmis firin tepsisine dokiin ve 20 dakika ya da
kahverengimsi bir renk alip, bir kirdan batirikldinda yine kabarikhidini koruyacak duruma gelene dek orta
kizginliktaki firnda pisirin. Bir yagl kagit icine ¢ikarip sogumaya birakin. Soguyunca, ¢ esit dikdértgene kesin.
Yumurta beyazlarini, sekeri, suyu ve tuzu, sicak su Ustlne oturttugunuz bir kabin iginde yumurta cirpicisi ya da
elektrikli yumurta ¢irpicisi ile 7 dakika, karigini kalinlagip, sivri tepeler olusturana dek ¢irpin. Bu karigimi,
dikdértgen kek parcalarindan ikisinin Ustine siriin ve biraz da kiyilmig badem serpin ve ¢ kati Ust Uste
yerlestirin. Kalan kremay! en Uste ve yanlara strlp, Ustline kalan bademleri serpin ve 1 saat kadar serin bir
yerde birakin.
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