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BADEMLI KARANFILLI PILAV

MALZEME

3 su bardagi piring

2 adet orta boy kuru sogan
1,5 su bardagi taze badem
1 cay bardadi kustzimu

2 adet defne yapragi

4 dis karanfil

1 parca gubuk targin

150 gr. tereyagdi

Sicak su

Yeterince tuz

karabiber

YAPILISI

Bademleri sicak suda islatip kabuklarini soyalim.

Kuru soganlari ince ince kiyip margarin yaginda kavurmaya baslayalim.

Soganlarin hemen pesinden bademleri ilave edip hep beraber kavuralim.

Hizlu suda islatip iyice yikayarak stzdigumuz piringleri de katip kavurmaya devam edelim.

Pirincler tane tane olunca, karanfili, tar¢ini, defne yapraklarini kustizimlerini, karabiberi tuzu ve yeterince
suyunu ilave edip agzi kapal olarak kaynamaya birakalim.

Kaynamaya baslayinca, kisik ateste suyunu gekinceye kadar pisirip demlendirelim.

Demlendirdigimiz pilavimizi harmanlayip servis yapalim.
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