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BADEMLI HURMALI TATLI

https://www.elele.com.tr

2 su bardag irmik

4 su bardagi un

1 portakalin rendelenmig kabugu
Yarim ¢ay bardagdi portakal suyu
1 cay bardagi siviyag

1 su bardagdi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

I¢ harciigin:

300 gr hurma

40 adet tuzsuz, kabugu soyulmus badem
Yarim ¢ay bardagi su

Serbet igin:

3 su bardag tozseker

4 su bardagi su

Hurmalarin ¢gekirdeklerini ¢ikarin. Yarim gay bardagi su ile bir tencereye alip 5 dakika pisirin. Bademleri ekleyip
kanistirin. Birkag dakika sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Serbet igin, seker ve suyu bir tencereye alip
kaynayincaya kadar karistirin. Surubun koyulagmasi igin 10 dakika kisik ateste kaynatin. Ocaktan alip
sogumaya birakin. Portakal suyu, portakal kabugu, siviyad, yogurt, vanilya ve kabartma tozunu derin bir kaba
alip karigtirin. Once irmik, sonra unu ilave edip ptirtizstiz bir hamur yogurun. Hamurdan yumurta buyukltgtinde
parcalar koparip merdaneyle 2 mm kaliniginda inceltin. Bir su bardagi agzi ile yuvarlak parcgalar kesin. Her
parcanin igine birer badem yerlestirin. Hamurlari kapatip firin tepsisine dizin. 180 dereceye ayarli firnda 20-25
dakika pisirin. Firindan ¢ikarip soguk serbeti dékuin. 1 saat bekletin. Soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:128220 « adi:-Bademli Hurmali Tatli « génderen:olsen « indirme tarihi:19.04.2024 - 12:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-hurmali-tatli-vt94680
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bademli-hurmali-tatli-128220.jpg
http://www.tcpdf.org

