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BADEMLI HURMA TATLISI

2 su bardagi sut

100 gr margarin

2 su bardagi un

1/2 cay kasigi tuz

125 gr tuzsuz badem
4 tane yumurta
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu
Kizartmak igin;

3 su bardagi sivi yag

Sebeti i¢in; toz seker ve suyu bir tencerede yirmi dakika kaynatin igine limon suyu koyup kaynatin, sogumaya
birakin.

Bir tencerede sitl kaynatin i¢ine dnce yagi sonra tuz ve elenmis unu katip karistirin.

10 dakika pisirip atesten alin bademleri kabuklarini ¢ikartip biraz firinda bekletin bademleri robot ile ¢ekin.

lik hale gelen hamura karistirin yumurtalari teker teker kirip iyice yogurun hamurdan ceviz blyUkliginde
parcalar koparip kabur veya catal Gzerine sarin hurma seklini verin, ik yada atin yagdin isisini yavas yavas
yUkselterek pembelesinceye kadar kizartin serbeti hazirlayin soguk serbeti icine atip bes dakika sonra ¢ikarin
servis yapin.
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