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BADEMLI HALKA KURABIYE

200 grun

150 gr eritilmis margarin
1 adet yumurta sarisi
100 gr toz seker

1 tutam tuz

1 adet yumurta aki
Yeterince File badem

Firini 165 dereceye ayarlayin.Unu genis bir kaba eleyin. Margarin, yumurta sarisi, seker ve tuzu ekleyip
yogurun. Hafif unlanmis tezgahta hamuru 4 mm kalinhdinda ac¢in. Yuvarlak kurabiye kalibi ile kesin ve yagl kagit
serili tepsiye dizin. Daha kigUk bir kalip ile ortalarini keserek halka haline getirin.

Uzerine yumurta aki sdrdiikten sonra file badem serpistirip firina yerlestirin. Hafif kizarincaya kadar yaklasik
10-12 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Kurdeleler ile sUsleyerek servis yapin.
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