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BADEMLI GALETA

250 gr (1 1/4 su bardagi) badem (kabuklar soyulmus)
250 gr (1 su bardag) toz seker

1 yumurta aki

Kremast:

1 yumurta aki

4 corba kasigi toz seker

Once finninizi orta sicakliga getirip (180'C) isitiniz.

Finn tepsisini hafifge yagdlayip Ustline un serpiniz. Bademleri sekerle birlikte havanda déviindz. Yumurta akini
ekleyerek siki bir hamur elde etmeye yetecek kadar karistiriniz. Mikser kullanacaksaniz bademi, sekeri, yumurta
akini miksere koyarak pUrtiksiz bir hamur haline gelinceye kadar ¢irpiniz.

Tezgahinizin Gstinl unlayiniz. Bademli hamuru Ustine koyarak merdane ile 3 mm kalinliginda, dikdértgen
biciminde a¢iniz. Hamuru 1-1,5 sm eninde, 7 sm uzunlugunda seritler halinde kesiniz. Yumurta akini hafifce
¢irpiniz. Pudra sekerini bir tabaga koyunuz. Hamur seritlerini énce yumurta akina, sonra da pudra sekerine
batirarak tepsiye diziniz. Firnda 8 dakika pisiriniz.

Not: Klguk, gubuk bicimindeki bademli galetalari aksam yemeginden sonra kahve ile yada dondurmali tathlarla
servis edebilirsiniz.
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