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BADEMLI DONDURMA

1 kg. st

1 cay kasigi salep
5 kaslk badem

1 Su bardag: seker
5 Adet yumurta

Temiz bir kabin icinde st kaynatilir, seker konur. Salep soduk su ile sulandirilip stite kayilir. Bir tel ¢irpici ile
¢irparak beraberce kaynatilir, atesten alnip sogumaya birakilir. Bir tavada 5 kasik seker fazla yakmadan
karemelize edilir. Temizlenmis ve ince kirilmis bademler erimis sekere katilarak atesten alinir. Sicakken
ylzeyine zeytinyadi strtimds mermere ddkilerek sogumasi ve sertlesmesi beklenir. Tam sertlesince mermer
Uzerinden kaldirilarak havanda iyice dévilir. Piring tanesi boyutuna gelince az evvel hazirladigimiz sogumus
sUtlh karigima katilir ve iyice karistirilir. Bu karisim buzdolabinin buzluguna konur. Her saat bagi buzluktan
alinarak iyice cirpilir, tekrar buzlugz konur. Bu islem en az 5 defa tekrar edilir. Dondurma stinmeye baslayinca
yenebilir.

Serin Gunler Dilerim :)
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