B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEMLI DAMLA CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 1 buguk su bardag@i pudra sekeri
- 4 adet yumurta

- 1 paket Sana yagi

- 1 su bardagi yogurt

- 3 buguk su bardagi un

- 1 su bardagi iri cekilmis badem
- Yarim su bardagi damla ¢ikolata
- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Derin bir kase igerisinde yumusamis Sana'yl, yumurtalari ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar
girpiniz.

Har¢ krema kivamina gelince, i¢ine yogurdu, bir stizge¢ yardimi ile un ve kabartma tozunu, targini, vanilyay!
eleyerek ilave edip, karistiriniz.

En son olarak igine ¢ekilmis bademi, damla ¢ikolatay ilave edip, tahta bir kasik ile karistiriniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékun.

Onceden 185 derecede i1sitiimig firnda 35-40 pisirin.

Pisen keki kalibinda en az 15 dk. Bekletip, iyice soguttuktan sonra servis tabagina ters geviriniz.

Onceden 185 derecede isitiimis firnda 35-40 dk. pisirip, sicak sicak servis ediniz.
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