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BADEMLI CHEESECAKE

2,5 su bardagi un

150 gram tereyagi

1 yumurta

1 tutam tuz

Ici igin:

2 yumurta

1 su bardag seker

2 paket vanilya

2 paket labne peyniri

1,5 cay bardagi un

1 cay bardagi bégurtlen
1 ¢ay barag pudra gekeri
Uzeri icin:

100 gram ¢ig badem

3 corba kasigi kayisi receli
2 corba kasiJi seker

1 corba kasigi bal

Hamuru igin gerekli malzemeleri bir kabin iginde hizlica yogurun. Yumusak bir hamur haline geldiginde yuvarlak
bir kalibin igine kenarlarini da kaplayacak sekilde yerlestirin. Bu sekilde 5 dakika dolapta tutun. Igi igin yumurta
ve sekeri ¢irpin. Peyniri, vanilyayi, unu ekleyip karistirin. Bu karigimin i¢ine kiyilmig meyvelerden de bir miktar
konulabilir. Peynirli kremayi dolaptan aldiginiz hamurun i¢ine ddkiin ve 200 derecedeki firinda pismeye birakin.
30 dakika pisince ¢ikarip sogumasini bekleyin. Kabuklarini soydugunuz bademleri tereyaginda seker ilave
ederek pisirin. Rengi koyulaginca ocaktan alip kekin tizerine dékin ve diz bir zemin olusturun. Bali ve kayisi
recelini sicakken surip hindistancevizini serpin.
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