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BADEMLI BOYNUZ

500 gr.un

2 yumurta

270 gr. seker

1 cay kasigi tarcin
200 gr. tereyad
Yarim bardak st

Hamur tahtasina unu eleyiniz.

Ortasini havuz bigiminde aginiz. Tereyag, yumurta, yarim bardakdan daha az siit ilave ediniz.
Once yumurta ve yagi sonrada st ile iyice eziniz.

Elenmis un etrafina seker ve targin serpiniz.

Ortadan baglayarak unu yedirerek toplayiniz.

Bu karigimi hamur yapiniz ve 10 dakika dinlendiriniz.

Cevizden daha kigik yuvarlaklar yapiniz.

Her yuvarlagi uzunca yuvarlak bigime getiriniz.

2 yuvarlagin ug kisimlarini birlestiriniz. Uste gelen uglarini aginiz.

Boynuz sekli veriniz.

Ince kiyilmig badem veya yesil fistik Uizerlerine serpiniz. Firin tepsisine diziniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda pembelestiriniz. Firindan ¢ikinca Uizerlerine ¢ok az pudra sekeri serpiniz.
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