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BADEMLI BISKUVI

325 gramun

250 gram pudra sekeri
250 gram tereyagi

1 kahve kagiJi vanilya
Bir tutam tuz

100 gram badem

Hamur agilan yere 325 gram un ile 250 gram pudra sekerini eledikten sonra bunlarin ortalarini havuz gibi aciniz.
Sonra unla sekerin havuz gibi cukur kismina 250 gram tereyagi, 1 tutam tuz ile vanilyay: ilave ettikten sonra
iyice bastira bastira yogurunuz ve hamur haline getiriniz.

Sonra elde edilen bu hamura 100 gram badem ilave ederek, hamuru tekrar bir defa da badem ile yogurup
bademlerin hamura karismasini temin ediniz. Sonra bu hamura dért kdse bir sekil verip yagl bir kagida sararak,
iki saat kadar buzdolabinda dinlenmeye birakiniz.

Hamur dinlendikten sonra, bunu, Usti hafifge unlanmis tahta Gzerinde merdane ile Yarim santim inceliginde
acgip, sonra da acilan bu hamuru, istenilen sekil ve blyuklUkte keserek, bunlari firin tepsisine déseyiniz. Orta
hararetteki firinda 20-25 dakika pisiriniz.

BADEMIN HAZIRLANISI: Bir kaba 125 gram i¢ badem ile Ustlerini kaplayabilecek kadar su koyduktan sonra,
bademlerin kabuklari ayiklanabilecek bir hal alincaya kadar asadi yukari 2 dakika haglamali, sonra da
bademlerin suyunu slzerek kabuklarini ayiklamali ve kabuklar ayiklanmis bademleri, bicakla asagdi yukari nohut
bulyUkliginde gelisi glizel kiiglk pargalara dogramali, sonra da dogranmis bu bademleri firina sirerek Ustleri
pembe bir renk alincaya kadar arada bir karigtirmak suretiyle kizartmak ve kullanmaldir.

Not: Hamurun daha muntazam kesilmesini arzu ederseniz; Hamura 2,5 santim kalinlikta ve 12 x 12 santim en
ve boyunda dért kdse bir sekil verdikten sonra, buz dolabinda katilagsmaya birakmali, sonra da katilagsmis
hamurdan 4 santim genisliginde (¢ uzun bant kesmeli ve kesilen her uzun bantdan da enliligine dért milimetre
kalinhginda pargalar kesmek suretiyle tepsiye désemeli ve pisirmelidir.
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