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BADEMLI BISKUVI

500 gr.un

1 blyUk paket margarin

100 gr. pudrasekeri (4 gorba kasigi)
1 adet yumurta

100 gr. ince ¢ekilmis badem ici

1 cay bardagi su

Vanilya

Porselen bir kdseye yadi ve pudrasekerini koyup, iyice karistirarak beyazlatiniz. Sonra i¢erisine yumurtayi,
kabuklari cikmis ve ¢ekilmis bademi, unu koyup, hepsini tekrar karigtiriniz. Elde edilen yumusak hamuru torbaya
doldurunuz. Yaglanmis firin tepsisine hamuru torbadan istediginiz sekilde sikiniz. Orta isili firinda hafif pembe
renkte pisirip, servis yapiniz.

Not: Bademin kabuklarini ¢ikarirken suyu kaynatip, atesten aliniz. Bademleri igine atip, bir stire bekleyiniz.
Sonra kabuklarini soyup, makineden birka¢ defa ¢cekerek inceltiniz. Eger su ile bademi atese beraber koyup
kaynatirsaniz, bademin rengi esmerlesir. Bunun igin, yukarida anlatilan sekilde kabuklari ¢ikariniz.

© lezzetler.com tarif no:71470 « adi:Bademli Biskiivi « gdnderen:abbas  indirme tarihi:26.04.2024 - 12:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-biskuvi-vt8308
http://www.tcpdf.org

