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BADEMLI BISKUVI

200 gr (1 su bardag) seker

250 gr (1 su bardagi) yumusatiimis tereyagi
1 yumurta sarisi

250 gr un (elenmig)

250 gr badem (ayiklanip, kiyilmis)

1 kahve kagsi§i badem esansi (istege bagl)

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Finn tepsinizi yagh kagitla kaplayiniz. Orta boy bir kAsede yag ve sekeri krema haline gelene kadar bir tahta
kasikla ¢irpiniz. Yumurta sarilarini ¢irparak ekleyiniz.

Unu, kiyilmig bademleri ve badem esansini da katiniz. Ellerinizi unlayarak, bu elde ettiginiz hamuru top haline
getiriniz. Ustlinu érterek 1 saat kadar buzdolabinda dinlendiriniz. Sogutulmus hamurdan kig¢ik toplar yapiniz.
Sonra elinizle bastirarak bunlari daireler haline getiriniz. BiskGvileri firin tepsisine dizerek, 15-20 dakika kadar
pisiriniz.
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