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BADEMLI BISKUVI

3 Su bardagi un

1 Klg¢Uk paket margarin, (125 gramlik)
2 Adet yumurta

1 Su bardagi pudra sekeri

2 Corba kagsigi st

100 Gram badem

Yarim paket vanilya

1.Unu tepsiye koyup ortasini aginiz ve eritiimemis margarini, pudra sekerini, sitl ve bir yumurtayi ilave ederek
karistiriniz.

2.Etrafindan un alarak hamur haline getiriniz.

3.Hamuru, cevizden biraz daha kiguk pargalar halinde keserek ve elle yuvarliyarak hafif bastiriniz ve yaglanmis
finn tepsisine, 2 cm'lik araliklarla diziniz.

4.Uzerine yumurta surinQz.

5.Su icinde birakiimak suretiyle kabuklari soyulmus bademleri ,ince ve uzun bi¢imde kiyiniz ve her biskivi
hamurunun Uzerine 7-8'er tane hatiriniz.

6.0rta 1sI derecesinde firinda pigiriniz.

7.Kizarinca servis tabagina aliniz.
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