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BADEMLI BISKUVI

75 g pudra sekeri

175 g tereyadi, yumusatiimis
150 g un

150 g 6gutilmis badem

Seker ve tereyagdini karistirin, ardindan un ve 6gutilmus bademleri karistirin. Karisimi elinizle bir top haline
getirin, ardindan streg filmine sarin ve 45 dakika buzdolabinda saklayin.

Firini 140 ° C'ye isitin.

2 firn tepsisini yagh kagit ile kaplayin.

Hamuru 36 esit blyuklUkteki bezelere ayirin dizlestirin, ardindan hazirlanan tepsilere diizin.

Biskuvileri 25 dakika veya altin renginde pisirin. Biskivileri bir tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya birakin.
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