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BADEMLI BISCOTTI

El blenderinizin dograyici aksesuari ile bademleri iri iri dograyin. BlyUk bir kase icinde dogranmis bademleri un,
kabartma tozu ve esmer seker ile karistirin. Gubuk vanilyayi ayirin ve tohumlarini temizleyin. Ayri bir kase i¢inde
yumurtaya ekleyin ve el blenderinizin ¢irpma aksesuarinda ¢irpin. Yumurtalari yapiskan bir hamur elde edene
kadar kuru malzemeler ile karistirin. Hamurdan iki uzun [Zpargal?] olusturun ve onlari yaglanmig pigirme
tepsisine yerlestirin. Karisim firinda kabaracaktir bu nedenle hamur parcalarinien az 5 cm ara ile
yerlestirdiginize emin olun. 170° C[?lde 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin ve biskottileri yarim cm kalinhginda
dilimlemeden dnce sogumaya birakin. Dilimleri rafa yerlestirin ve gevreklesip altin rengi alana kadar 160°C[?de
10-15 dakika daha pisirin. Biscottileri hava gegirmez bir kapta 2 ay boyunca saklayabilirsiniz.
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