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BADEMLI BISCOTTI

https://www.elele.com.tr

3 yumurta aki

110 gr toz seker
150 grun

1 su bardagi badem

Yumurta aklarini mikserle kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Azar azar seker ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un
ve bademi ekleyip spatula ile karigtirin. Karisimi kiicUk baton kaliba yerlestirin ve Gzerini aliiminyum folyo ile
kapatin. 160 dereceye ayarlanmig firinda 45 dakika pigirin. Firndan ¢ikartip 1zgara teli lizerinde sogumaya
birakin. Ince dilimler kesip yagdh kagit serili tepsiye dizin. 140 derece firinda hafif kizarincaya kadar 15 dakika
daha pisirin. Servis yapin.
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