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BADEMLI BAR

Eyip Seving

6 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi badem tozu

1 yemek kasigi badem 6z

Finni dnceden 165 derece Isitin. Dikddrtgen seklinde bir pisirme kabi (24 cm boyunda) igine yagh kagit serin.
Serdiginiz kagidi yagdlayin. Yumurtalarin sarilari ve beyazlarini ayirin. Yumurta sarilarini koyulagip 3 kati hacme
erisene kadar mikserle ¢irpin. Sekeri yavas yavas ekleyerek ¢irpmaya devam edin. lyice kalinlasana kadar
¢irpin. Yavagga badem tozunu ilave edin ve spatula ile hafif hafif karigtirin. Yumurta beyazlarini kabarana kadar
cirpin. Dider karisima ekleyip yedirin. Onceden hazirladiginiz pisirme kabina bosaltin ve 1 saat sireyle pisirin.
Finndan ¢ikarip 10 dakika dinlendirin ve kaliptan ¢ikarip kagidi siyirin. Tamamen soguduktan sonra keserek
servis edin.
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