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BADEMLI BALIK CORBASI

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
1/2 kilo dil baldu,

150 gram kirik piring,

100 gram badem i¢i,

100 gram salam,

40 gram margarin yagl,

1/2 tava ekmegi,

3 yumurta,

1 bas sogan,

1 demet maydanoz,

1 gram safran,

8 bardak et suyu,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi : Dil baligini énce filetolara ayirin sonra her filetoyu kliglk parcalara dograyin. Badem iglerini ilik suda
tuttuktan sonra kabuklarini soyup sicak firinda kurutun ve havanda déverek un haline getirin. Yumurtalari
hasladiktan sonra kabuklarini soyun.

Beri yanda margarin yadini bir tencereye koyarak atese oturtun. Yag kizdiktan sonra rendelenmis soganla tavla
zari ufakhginda dogranmig olan salamlari i¢ine atip tahta kasikla hafifce pembelesinceye kadar kavurun.
Soganlar ve salamlar pembelestikten sonra ayiklanmig ve yikanmis olan pirinci i¢ine atip karistirin. Sonra bir
fincan sicak et suyunda eritilmis olan safranla birlikte badem ununu katin. Bir dakika karistirdiktan sonra kalan
et suyunu dokin.

Tuzunu ve biberini de serptikten sonra hafif ateste yarim saat pisirin. Bu stire sonunda pirin¢ helvelenince dil
baligini tencereye atin. 25 dakika daha kaynattiktan sonra kabi atesten indirin.

Beri yanda tava ekmegini dilim dilim kestikten sonra kenarlarindaki kabuklu kisimlarini ¢ikarin ve firinda her iki
taraflarini kizartin. Kizarmig olan ekmekleri blyUk ve gukur bir servis tabaginin dibine dégeyin. Sonra gorbay!
Uzerine bogaltin. Ustind ayiklanmig yikanmig, incecik kiyilmis maydanoz ve yuvarlak yumurta dilimleriyle
sUsledikten sonra sicak sicak servis yapin.
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