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BADEMLI BAKLAVA

20 adet baklava yufkasi
200 gram ¢ig badem

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi ceviz ici

2 yumurta

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Oncelikle i¢ malzemesi icin ¢i§ bademleri sicak suda bekletin. Kabuklarini soyunve cevizle beraber robotta
¢ekip icine yumurtalar koyup karistirin. Baklava yufkalarini 2 adet Ust tste koyun. Kenarindanince bir sekilde bu
karisimi koyup rulo halinde sarip tepsiye dizin. Tim yufkalari i¢c malzeme bitene dek hazirlayip tepsiyi doldurun.
Tereyagini eritip baklavalarin Gzerine sicak sicak gezdirin ve 200 derecedeki firinda kizarana dek pisirin. Serbeti
icin gereken malzemeleri tencerede 5 dakika kaynatip sogutun ve baklava firindan ¢ikinca 5 dakika dinlendirip
serbetini verin. Dilimleyerek servis yapin.
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