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BADEMLI BAKLAVA

Baklavalik yufkayi dibi tereyadl tepsiye bir tane koyarak Ustiine eritilmis tereyagi serpip baska bir yutka értiintz.
Boylece yag serpe serpe bes alti kat yapiniz.

Bademleri daha énceden sicak suda haglayarak kabuklarini ¢gikariniz. Sonra bu bademlere seker karistirarak bir
havanda iyice dévinuz.

Yufkalarin stiine dévilmus bademli igi déseyiniz ve lzerine 6ncelikler gibi on yufka yayiniz. Baklava baklava
kesiniz. Ustlne kizdinimig tereyadi gezdirip firna striniz.

Sekeri su ile kestirip sicak tutunuz, baklava pisince firndan gikarip iyice sogutunuz. Sekeri sicak sicak
haslayiniz. Ustlne tepsi kapayarak yarim saat birakiniz.
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