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BADEMLI AY

https://www.sokeun.com/

2"z su bardadi Soke® un

1 kahve fincani badem

2 kahve fincani ceviz

Y2 ¢ay bardag eritilmis bitter ¢ikolata veya kakao
1 cay bardagi pudra sekeri

180 gr. margarin ya da tereyagi (1 su bardag)

3 yumurta sarisi

2 paket vanilya

1/2 cay kasigi karbonat

1.Firini 170°C'ye isitin.

2. Soke® unu eleyip ortasini agin. Olugturdugunuz havuza tereyagdi koyup, birlikte iyice ezerek krema haline
getirin. Pudra sekeri ilave edip, tekrar karigtirin. Ug yumurta sarisini, kavrulmus ve 6gutiimus bademi ve cevizi
Uzerine ilave edin. Vanilya, karbonat ve eritilmis ¢ikolatayi da ekleyin. Azar azar un ilavesiyle hamur haline
getirin.Hamurdan kiiglk ceviz buyUkliginde parcalar alip ay sekli verin, yagladiginiz tepsi Gzerine dizin.

3. Orta dereceli firnda (170°C'de) 30 dakika pisirin. Firindan aldiktan sonra (istege bagli olarak), uglarini
karamele ya da eritilmis cikolataya, arkasindan da dévilmas yesil fistiga batirabilirsiniz.
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