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BADEMLI ARMUTLU PASTA

www.miele.com.tr

Hamur icin:

375¢gr.Un

100 gr. Seker

2 Paket Sekerli Vanilin
200 gr. Tereyad!

1 Yumurta

Ustine:

3 konserve kutusu Armut (her biri 460 gr.)
Glazir:

450 gr. Créme fraiche

2 yemek kasigi Nisasta

3 Yumurta

50 gr. Seker

2 Paket Sekerli Vanilin
1+1/2 yemek kasig Tarcin
30 gr. dilimlenmis Badem

Un, seker, sekerli vanilin, tereyadi ve yumurtalari pUrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar birlikte yogurun.
Hamuru cam kase igine yayin.

Armutlari iyice sizin (taze armutlan hafifce tavada gevirin), 1 cm kalinhginda dilimleyin ve hamurun Ustlne esit
miktarda dagitin.

Créme fraiche, nigasta , yumurta, seker, sekerli vanilin ve targin ile birlikte ¢irpilir.

Surubu armutlarin Gzerine dékin. Uzerine soyulmus ve ikiye bdlinmis bademleri dagitin ve firinda agik sari
rengini alincaya kadar pisirin.
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