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BADEMLI ARMUT VE BALKABAGI TATLISI

1 su bardagi rendelenmis badem

3/4 su bardadi arti 1 gorba kasigi un

3/4 su bardagi seker

1 tutam tuz

7 yemek kasigi tereyagi

2 adet olgun armut, kipler halinde kesilmis

2 su bardagi balkabag, kupler halinde kesilmig

21 gram taze zencefil, soyulmus ve kibrit ¢dpleri seklinde dogranmig

Firnni 350 derecede isitin. Firin tepsisine pisirme kagidi serin.

Bademleri, 1 yemek kagidi unu rondoya koyun ve plre haline getirin. Bademli karigimi bir kaseye aktarin. Kalan
3/4 bardak unu, 1/2 bardak sekeri ve tuzu ¢irpin. Igine tereyagini ekleyip ellerinizle hamur haline getirin. Daha
sonra hamuru hazirladiginiz pisirme kagidinin Usttine alip elinizle yarim santimden biraz kalin bir tabaka haline
getirin. Finnda 15 dakika boyunca kitir hale gelene kadar pigirin. Pisirme isleminin yarisinda ters gevirin.
Pistikten sonra sogumasi icin kenara koyun.

Armut, balkabagi, zencefil ve kalan ¢eyrek bardak sekeri icine 1 yemek kasigi su ekleyip bir tencereye koyun.
Orta-ylksek ateste 10 dakika pigirin.

Armut ve balkabaklari yumusayip i¢indeki sivinin blyik kismi buharlagana kadar ortalama 20 dakika pigirin.
Atesten alip sogumaya birakin.

Servis yapmak igin meyve karigsimini tabaklara koyup Uzerini hamur pargalariyla sisleyin.
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