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BADEMLI ALABALIK (FAS)

4 adet alabalik

300 gr soyulmus badem
1/4 ¢orba kasi§i taze kisnis
1/2 cay kasigi toz targin
1/2 cay kasig taze zencefil
200 gram piring

2 sogan

100 gram biber

100 gram seker

60 gram tereyag!

Piringleri az suda haslayin. Soganlari ince kiyin. Bademleri file dograyin. Firininizi 160 derecede yakin.
Alabaliklarin i¢ini temizleyin akan suda yikayin, mutfak kagidi ile kurulayin. Bir kasede haglanmis piring, sogan,
badem, kisnis ve tarcini iyice karistirin. Bu karisimi dérde béllp alabaliklari doldurun. Baliklar yaglanmig bir firin
kabina koyup, Uzerine eritilmis tereyagi, seker ve biber karnsimini dékin. Firin kabini isitilmis firinda 20 dakika
pisirin. Firindan ¢ikinca ¢ok az targin serperek servis yapin.
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