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BADEM UNLU KEK

2 su bardag tuzsuz badem
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket tereyadi (250 gr)

1 adet kare ¢ikolata

5 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Bademler kaynar suda 3 dakika kadar tutulur, ince kabuklari gekerek gikarilir. Sonra blenderden gegirerek un
haline getirilir. Cikolata ve tereyagi bir kaba konur ve benmari usulu eritilir. Yumurta ve pudra sekeri mikserle
4-5 dakika girpilir. Uzerine erimig tereyadi ve gikolata eklenir, kisa slre karigtirilir. Daha sonra badem unu ve
kabartma tozu katilir, karigtirilir. Kek harci yaglanmis kaliba dékdilir. Onceden isitilmig 160 derece firinda 45-50

dakika pigirilir.
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Fotograf "gazo" tarafindan gonderildi. 29.12.2018
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