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BADEM TOZLU MEYVELİ KARAKIZ PASTASI

3 yumurta
1 bardak süt
75 gr eritilmiş margarin
1 paket kabartma tozu
2 yemek kaşığı kakao,1,5 bardak şeker
Aldığı kadar un
1 paket krem şanti
1 bardak soğuk süt
Süslemek için kivi, muz, çilek
1 çay bardağı çekilmiş badem

Şeker ve yumurtayı çırpın. Diğer malzemeleri ekleyerek karıştırın. Keki 175 derece fırında pişirin. Pişen keki
şekerli su ile ıslatın. Üzerine toz bademi serpip, çırpılmış krem şantinin yarısını yayın. Dilim dilim kesilmis muzlari
döşeyin. Muzların üzerine tekrar krem şanti kaplayın. Kivi ve çileklerle süsleyerek servis yapın.
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