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BADEM TATLISI

Tugrul Savkar

8 adet yumurta (sarisina ve akina ayriimis)
75 gr. tozseker (5 corba kasig)
75 gr. un (10 gcorba kasigi )

1/2 cay kasig vanilin

300 gr. ¢ekilmis badem

50 gr. margarin (3 ¢orba kasig)
100 gr. kiyilmig badem

Surubu igin:

625 ml. su

1 kg. tozseker (4 su bardagi)

1/2 adet limonun suyu ve kabugu

Finninizi 180° C'ye ayarlayip 1sitin. Yumurta sarisi ile sekeri tencereye koyun. Girpma teli ile stirekli ¢irparak ¢ok
kisik ateste, kabarincaya kadar 10 dakika pigirin.

Unu, vanilini, ¢gekilmis bademi ve margarini ekleyip karigtirin. Atesten alin. Bir baska kapta yumurta aklarini kar
haline gelinceye kadar mikser ile ¢irpin. Tenceredeki hamurun icine azar azar ekleyip bir kagikla karigtirarak
yumurta karini hamura yedirin.

Finn tepsisini yaglayin. Hazirladiginiz hamuru tepsiye yayip, Gzerini dizleyin. Kiyilmis bademleri serpigtirin.
Tepsiyi firina strerek Uzeri iyice kizarip, kiirdan batirildiginda kuru ¢ikincaya kadar pisirin.

Bu arada surubu hazirlamak icin sekeri, suyu, limon suyunu ve sikilan limonun kabugunu bir tasim kaynatin.
Atesi kisip, 5 dakika daha kaynatarak tzerinde biriken képugi alin. Limon kabu@unu i¢inden ¢ikartip, surubu
sogumaya birakin.

Tatli firndan ¢ikar ¢ikmaz sogumus surubu bir kepce ile Gzerine dékip kendi tepsisinde sogumaya birakin.
Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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