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BADEM TATLISI

50 gr. margarin

1 cay bardagi pudra sekeri

2 yumurta

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi hazir krem santi

Serbeti icin;

2 bardak toz seker
1,5 su bardagi su
1 kasik limon suyu

Yagi eritip icine pudra sekeri, 1 yumurta ve 1 yumurta akini ekleyip ¢irpin. Daha sonra unu, karatma tozunu,
vanilyayai ekleyip hamur yapin. Ceviz biyUkliginde parcalar alarak yuvarlayin, badem sekli verin. Tepsiye
dizip Uzerine ayirdiginiz yumurta sarisini sirin. 170 derece firinda 20-25 dakika pisirin.

Serbeti icin; Seker ve suyu 15 dakika kaynatip limon suyunu ilave edin, soguduktan sonra badem tatllarinin
Uzerine dékin. Onun da Uzerine krem santi koyarak susleyin.
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