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BADEM TATLISI

Sahrap Soysal

Hamur icin;

1 adet yumurta (oda sicakliginda beklemis olmali)
Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan pudra sekeri
Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan yogurt

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan sivi yag

1 cay kasigi kabartma tozu

Alabildigi kadar un

Varsa, 1 kahve fincani damla ¢ikolata
Serbeti igin;

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Ayrica;

1/2 su bardag hindistancevizi

Hazirlanisi

Serbeti hazirlamak i¢in; su ve toz sekeri bir tencereye koyup orta isili ateste, arada sirada karistirarak seker
eriyinceye kadar pisirin ve ocaktan alin. (sakin kaynatmayin) Sogumasi igin kenarda bekletin.

Oda sicakliginda beklemis yumurtayi ve pudra sekerini derin bir kaba aktarin. Gatal yardimiyla ¢irpin. Yogurt,
kabartma tozu ve sivi yag ekleyin.

Bir taraftan yogururken, bir taraftan da unu azar azar ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda ve ele
yapismayan bir hamur elde etmeniz gerekir. )

Hamurdan findik biyutklaginde pargalar koparip pargalari yuvarlak uzun pargalar haline getirin. Uzerlerine
hafifce bastirarak oval hale getirin. (Iri Datga bademi gibi olmalilar)

Tatllan yaglanmig ya da firin kagidi serilmis tepsiye dizin. Isterseniz Uzerlerine birer adet damla ¢ikolata
yerlestirin.

5 dakika 6nceden 180 dereceye ve alt-list konuma ayarladiginiz firnda Gzerleri hafif kahverengi oluncaya kadar
pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz tatlilar sicakken servis tabagina alin ve Uzerlerine soguk serbet gezdirin. Hindistancevizi
serpistirip servise sunun.
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