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BADEM TATLISI

Malzeme

2 yumurta

1 gay bardagi Bizim Aygicek Yag!
1 cay bardagi I¢im Yogurt

Bizim Mutfak Un

Marifet Kabartma Tozu

Serbeti igin:

4 su bardag seker

3,5 bardak su

Hazirlanisi

Yumurta, yogurt ve yag iyice karnstirilir ve bu karigsima un, kabartma tozu eklenerek kulak memesi kivamina
gelinceye kadar yogrulur. Cevizden biraz daha kiiguk toplar yapilarak yaglanmis firin tepsisine dizilir ve
Uzerlerine bir yumurtanin sarisi surtlir. 170 derecelik dnceden isitilmig firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.Serbeti
icin seker ve Ilik su bir girpma teli yardimiyla iyice karngtirilir. (Serbet kaynatiimaz!) Firindan ¢ikan sicak tathlar
soguk serbetin igine atilir. Yarim saat kadar serbetin igcinde bekletildikten sonra servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:30085 « adi:Badem Tatlisi « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.03.2024 - 05:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/badem-tatlisi-vt21545
http://www.tcpdf.org

