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BADEM TATLISI

6 kisilik Malzemesi

8 yumurta,

1 cay bardagi tozseker

3.5 su bardagi ince ¢ekilmis badem
1 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi vanilya

50 gr margarin Serbet igin:

2.5 su bardag su

4 su bardagi tozseker

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 ¢orba kasigi limon kabugu rendesi
Sisleme igin:

250 gr taze kaymak

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Sarilari ve tozsekeri kdpik képuk oluncaya kadar cirpin. Un, 3 bardak
¢ekilmis badem, vanilya ve margarini ilave edip ¢irpin.

Yumurta aklarini derin bir kaba alip kar halinde ¢irpin. Hazirladiginiz bademli karisima azar azar ekleyip
malzemeleri birbirine yedirinceye kadar karistmaya devam edin. )

Firnni 180 dereceye ayarlayip isitin. Hazirladiginiz hamuru yaglanmis tepsiye dékin. Uzerine kalan bademi
serpistirip firina verin ve kiza-rincaya kadar pigirin.

Su ve tozsekeri tencerede kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyu ve limon kabugunu ekleyip atesten alin.
Soguyunca tathinin Gzerine dékin ve dilimleyip taze kaymakla servis yapin.
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