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BADEM TATLISI

6 Kisilik Gerekli malzeme:

8 kahve fincani ¢cekilmis badem

2 kahve fincani un

2 kahve fincani tozseker

3 corba kagiJ! tereyagdi

7 yumurta,

1 tutam tuz

Surup igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

2 tath kasigi limon suyu

Sisleme igin:

2 corba kasiJi ¢cekilmis antepfistigi
1 corba kasigi ¢irpilmis krem gsanti

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Tozsekeri yumurta sarilarina ilave edip képUk kdpuk oluncaya kadar
¢irpin. Yumurta aklarina tuzu ekleyip kar halinde ¢irpin.

Un ve bademi yumurta sarilarina ekleyip karistirin. Tereyagdini eritip sogutun ve unlu karigima ekleyin.
Hazirladiginiz hamuru yaglanmis 24-25 cm ¢apindaki tepsiye dékip énceden isitilmis 160 dereceye ayarli
firnda pisirin.

Tozseker ile suyu tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip atesten alin. lininca sicak tatlinin tGzerine
dékip sogumaya birakin. Krem santi ve ¢ekilmis antepfistidi ile stsleyip servis yapin.
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