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BADEM TATLISI

Kullanilacak malzeme (8 kisi icin):
Surubu igin:

1/2 kilo toz sekeri

1.5 bardak su,

1/4 limonun suyu.

Tathsi icin:

8 yumurta,

1 cay bardagi pudra sekeri,

1 su bardagi has un,

100 gram kabudu cikarildiktan sonra kiyilmis badem,
50 gram oda isisinda erimis tereyagi,
1/2 ¢ay kasigi toz vanilya.

Yapimi:

Yumurtalarin aklarini yayvan bir porselen k&seye koymali. Sarilarini ise bir bagka yayvan kaseye koyup, buna
pudra sekeri kattiktan sonra késeyi ates Uzerindeki bir tepsinin igindeki kaynar suyun igine oturtmali ve
koyulasincaya kadar ¢irpmali. Sekerli yumurta sarisi kabarip kaynayacak bir duruma gelince benmariden
¢ikarmali. Girpmaya ara vermeden unu, vanilyayi, kiyllmig badem igini ve tereyagdini karistirarak yedirmeli. Beri
yanda bu igler olurken yumurtalarin aklarini ¢irparak kar képugu haline getirmeli. Ve kasik kasik alarak yavas
yavas karistirilmakta olan ébur karisima yedirmeli. Sonra bunu yaga bulanmig bir tepsiye bosaltmali ve orta
dereceli bir farina siirmeli. Beri yanda bir kusanede kaynamakta olan suya toz sekeriyle limon suyunu katip bes
dakika kaynatmali. Sonra kabi atesten indirip bir kenarda sogumaya birakmali. Badem tatlisi pigince tepsiyi
firndan ¢ikarmali ve sogumus olan serbeti gezdirerek Uizerine dékmeli ve bir kenara birakmali. Tath sojuyunca
bunu G¢gen, dértgen, dikddrtgen gibi cesitli sekillerde kesip tabaklara koymali ve servis yapmali.
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