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BADEM SUTLU TOPIK

https://www.elele.com.tr

1 litre badem sutl

8 yemek kasigi un

9 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

Yarim paket tereyagi
Uzeri icin:

1 su barda@i hindistancevizi
Kakao

Servis igin:

Dondurma

File badem

Badem siitl, un, toz seker ve vanilyay bir tencerede karistirin. Orta ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirip ocaktan alin ve purtizsiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gecirin. Muhallebiyi su ile hafif
islatilmis bir tepsiye dokiip sogumaya birakin. Oda sicaklidina geldikten sonra buzdolabina alip 1 gece bekletin.
Katilasan muhallebiden parc¢alar kopartip elinizle yuvarlayarak sekil verin. Bir kasede karistirdiginiz
hindistancevizi ve kakaoya bulayin. Dondurma ve file bademle susleyerek servis yapin.
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