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BADEM SURUBU

15 gram aci badem

1250 gram seker

750 gram su

1 adet yumurta aki

Pek az bergamut suyu
300 gram taze tatl badem

Evveld, taze bademleri haglayip kabuklarini ¢ikarmali ve havanda iyice dévmelidir.

Bir mikdar su ile karistirarak bir kere stizmeli. Kalan badem posalarini tekrar havanda ezerek yine biraz su ile
karistirarak stizmelidir. Elde edilen bu badem suyuna sekeri de ilave etmeli, bir yumurta akiyla da kestirip surup
kivamini buluncaya kadar kaynatmalidir.

Kap, atesten indiriimeden evvel, biraz (bergamut suyu) dékerek bu isi tamamlamalidir.

Sonra, surubu siselere doldurup saklamalidir.

Not: Badem surubu, adir misafirlere sunulacak buzlu serbetleri hazirlamak igin, giizel bir sermaye ve makbule
gececek bir ikramdir.
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