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BADEM SOSLU TAVUK

1 adet tavuk

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 cay bardadi toz badem
1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasigi un

Tavuk pargalara ayrilir. Tencereye yag konur, 1sininca tavuk pargalari atilir ve sadece renk alacak kadar
kizartilir. Uzerine 2 su bardagdi kadar su konur, kapak kapatilir, tavuk yumugayana kadar haglanir. Un ve
tereyag pembelestirilir. Uzerine tuz, toz badem katilir. 1-2 dakika gevirdikten sonra 1 su bardagi tavuk suyu
eklenir ve bir tagim pisirilir. Servis tabagina tavuk alinir. Uzerine sos gezdirilir.
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